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e-mail

ATTUALE POSIZIONE

LAVORATIVA

Data inizio servizio 01/11/2009

Ruolo Professore Ordinario SSD AGR/15-Scienze e Tecnologie Alimentari.

Settore scientifico disciplinare AGR/1S Scienze e Tecnologie Alimentari

Ateneo di Appartenenza Universita degli Studi del Molise

Corsi dei quali & titolare Chimica e Tecnologia Lattiero-Casearia, Qualita e sicurezza dei prodotti
alimentari, Composizione ed analisi chimiche e fisiche dei prodotti alimentari

Dipartimento Agricoltura Ambiente Alimenti (Dip.AAA)

Indirizzo v. De Sanctis — Edificio Polifunzionale Il CAMPOBASSO

Telefono

e-mail

ESPERIENZA

PROFESSIONALE
Presidente commissione didattico paritetica docenti studenti Dip.A.A.A.

Dai 2013 Direttore del Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari Ambientali

2009-2012 e Microbiologiche (DiSTAAM) dell’universita degli Studi del Molise.

Componente del Senato Accademico dell’Universita degli Studi del Molise.
E confermato nel ruolo di Professore Ordinario s.s.d. Agr 15 — Scienze e

01/11/2009 Tecnologie Alimentari
Presa di servizio presso 'Universita degli Studi del Molise, Facolta di Agraria,
1-11-2006 Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari Ambientali e

Microbiologiche in qualita di professore di ruolo di I" fascia per il s.s.d. Agr 15

— Scienze e Tecnologie Alimentari.,

Idoneita nella procedura di valutazione comparativa ad | posto di professore
10-2006 universitario di ruolo di I" fascia per il s.s.d. Agr 15 — Scienze e Tecnologie

Alimentari — Facolta di Agraria

E’ confermato nel ruolo di professore associato per il settore disciplinare
1-11-2003 AGR/15 Scienze e Tecnologie Alimentari presso la Facolta di Agraria

dell’Universita degli studi del Molise.

Presa di servizio presso I'Universita degli Studi del Molise, Facolta di Agraria,
1-11-2000 Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari Ambientali e

Microbiologiche in qualita di professore di ruolo di 11" fascia per il s.s.d. Agr 15

(ex GO8A) — Scienze e Tecnologie Alimentari., assumendo la titolarita dei corsi

di: Additivi e residui negli alimenti e Analisi Chimiche Fisiche e Sensoriali dei

Prodotti Alimentari II (modulo di 60 ore del corso integrato di Gestione della

Qualita).
Idoneita nella procedura di valutazione comparativa ad 1 posto di professore
2000 universitario di ruolo di 11" fascia per il s.s.d. GOSA — Scienza e Tecnologia dei

Prodotti Agro-Alimentari — Facolta di Agraria bandita con D.R. n. 1311 del 4

agosto 1999, pubblicata sulla G.U. n, 68 del 27 agosto 1999 — 4" serie Speciale

(Decreto Rettorale n.1224 del 1° agosto 2000).

Con D.R. dell'Universita degli Studi del Molise n. 73 del 3-2-1997, ¢ stato
1997 confermato nel ruolo di ricercatore universitario per il settore scientifico-

disciplinare GO8A Scienza e Tecnologia dei Prodotti Agro-Alimnetari presso la

Facolta di Agraria, a decorrere dal 15 gennaio 1996.

Presa di servizio presso 1'Universita degli Studi de! Molise, Facolta di Agraria,
15-1-1993 Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari Awbientali e

Microbiologiche in qualita di ricercatore.
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1992

1990-'93

1987-1991

1986-'87 £ 1989-'90

1984

ISTRUZIONE E FORMAZIONE
1990

1983-1984

1982

ATTIVITA ORGANIZZATIVE E
DI RESPONSABILITA
SPECIFICHE

Vincitore di concorso pubblico per esami per la nomina a Ricercatore
Universitatio per il raggruppamento disciplinare GO05 -Chimica-Industrie-
Microbiologia Agraria- presso la facolta di Agraria dell'Universita degli Studi
del Molise.

Incarichi professionali per conto delllstituto Nazionale della Nutrizione,
nell'ambito di progetti finanziati dalla CEE e dal M.AF., riguardanti, la
caratterizzazione chimico-nutrizionale di prodotti lattiero/caseari.

Socio ¢ Rappresentate Legale dello studio professionale "A.R.B.A. 87 -
Associazione per ricerche in Biotecnologie Avanzate 87", associazione costituita
con il concorse di laureati aventi competenze diversificate. Con 'A.R.B.A. 87
dal 1987 al 1991 ha svolto, come coordinatore scientifico delle attiviti previste
dai contratti e per conto dellENEA, incarichi aventi per oggetto;"Effettuazione
di prove sperimentali finalizzate alla verifica di processi biochimici e
fermentativi” (1987-1989) ed "Effettuazione di prove sperimentali riguardanti lo
sviluppo di processi e tecnologie di interesse del settore agro-industriale” (1989-
1991). Nell'ambito di queste attivita ha svolto in particelare attivita di ricerca su
"Produzione di metaboliti secondari da cellule vegetali”.

Collaborazioni con il laboratorio di Micologia dell'Universita di Roma in qualita
di esperto sulle tecniche di rilevamento delle micotossine, nell'ambito di
programmi di ricerca scientifica, finanziati dalla Comunita Economica Europea
("Application of inhibitory substances on the aflatoxin production in food and
feeds", CEE TSD 111 LA(S) e "Integrated methods for the prevention of
moulding in farm-stored grain", CEE T82 0164 M(H).

Esame di Stato ¢ abilitazione aila professione di Biologo.

Specializzazione in Scienza dell' Alimentazione, Indirizzo Tecnologico
conseguita presso |'Universitd degli Studi di Roma "La Sapienza”, con una tesi
sperimentale dal titolo "Fattori connessi con la biosintesi di aftatossine in vitro e
in vivo” con votazione di 70/70 e lode.

Borsa di studio presso l'Istituto S. Maria e S. Gallicano degli LF.O. (Istituti
Fisioterapici Ospitalieri) di Roma con borsa dal titolo "Effetti biofisici delle
radiazioni sulla cute".

Laurea in Scienze Biologiche, conseguita con una tesi sperimentale svolta presso
il Dipartimento di Biologia Vegetale (Cattedra di Micologia) dell'Universita
degli Studi di Roma "La Sapienza", con votazione di 110/110 ¢ lode.

- B’ componente del consiglio direttivo della AISTEC Associazione Italiana di
Scienza e Tecnologia dei Cereali.

- E’ responsabile del curriculum in “Scienze, Tecnologie e Biotecnologie degli
Alimenti (Food Science, Technology and Biotechnology)” del corso di
Dottorato in “Tecnologie e Biotecnologie Agrarie™ istituito presso il Dip. AAA
dell’universita degli studi def Molise.

- Ha svolto il ruolo di Revisore per progetti PRIN e FIRB bandi 2009, 2012

- Ha svolto e svolge ruolo di revisore per numerose riviste internazionali dotate
di LF. quali; Journal of Agricultural and Food Chemistry, Food Chemistry,
Journal of Dairy Research, Journal of Food Composition and dAnalysis, Journal
of Chromatography A, Journal of Cereal Science

- E’ stato socio della Societa Italiana di Scienze e tecnologie Alimentari
{SISTAL) e dal 2012 al 2015 & stato membro del collegio dei revisori.

Nel corso degli anni & stato:
- Direttore del Dipartimento in Scienze e Tecnologie Alimentari Ambientali e
Microbiologiche

- Componente del Senato Accademico dell’Universita degli Stufi del Motlise

- Vice presidente CCS di Scienze e Tecnologi Alimentari

- Componente della commissione didattica del Corso di Laurea in Scienze e
Tecnologie Alimentari.

- Componente della commissione Orientamento ¢ Tutorato della Facolta di
Agraria dell’Universita del Molise

- Componente della Giunta del Dipartimento STAAM
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- Responsabile della commissione di autovalutazione del corso di laurea in
Scienze e Tecnologie Alimentari nel progetto CampuQOne
- componente del Senato Accademico Integrato

ATTIVITA’ DIDATTICA

Corsi di insegnamento svolti
neil’ultimo quinquiennio presso
P"Universita del Molise

Dal 2009/2010 al 2014/2015 Additivi e contaminanti (6CFU), Tecnologia del latte e derivati (6CFU),
Composizione ed analisi chimiche e fisiche dei prodotti alimentari (§CF1))
2007/2008 Qualita e sicurezza dei prodotti alimentari, Additivi e contaminanti, Chimica e

tecnologia lattiero-casearia, Tecnologia del condizionamento dei prodotti
alimentari 11, Composizione ed analisi dei prodotti alimentari. Scienze e
Tecnologie alimentari (corso per laurea in Dietistica)

Altre attivita didattiche oltre a quelle

sopra indicate - Negli A.A. 2002-2003, 2003-04, 2004-05, 2005-06, 2006-07, 2007-08 ha
tenuto per supplenza l'insegnamento di “Tecnologie Alimentari” (5 crediti) per il
corso di laurea in Biotecnologie Agro-Industriali e per gli A.A. dal 2003-04 al
2010-2011 di “Tecnologie di trasformazione dei prodotti agro-alimentari” (4
crediti) per il corso di laurea specialistica in “Biotecnologie industriali e agro-
alimentari” presso la Facoltd di SMFN dell’Universita degli Studi “La Sapienza”
di Roma (sede di Latina). Per gli A.A. 2012-2013, 2013-2014 ¢ 2014-2015 dalla
stessa universita sede di Roma gli & stata conferita la supplenza per gli
insegnamenti di “Tecnologie di Trasformazione e conservazione degli alimenti”
(6 crediti) per il corso di laurea in “Biotecnologie agro-industriali”.
- Docente nell’ambito del Dottorato di ricerca in “Tecnologie e Biotecnologie
Agrarie”
- Docente nell’ambito del Master internazionale “Organizzazione ¢ Gestione
sostenibile della Produzione Zootecnica ¢ Tutela dell’ Ambiente”
- Ha svolto altresl lezioni in corsi di specializzazione e alta formazione ¢ in corsi
per la preparazione degli insegnanti nelle scuole (SISS,TFA, PAS) su tematiche
relative alla composizione degii alimenti ¢ alle scienze e tecnologie alimentari.

ATTIVITA’ DI RICERCA

Principali temi di ricerca - Innovazione di processo e di prodotto in campo alimentare
- Studio di metodologie per Ia valutazione delle caratteristiche tecnologiche,
chimiche, fisiche, sensoriali e nutrizionali dei prodotti alimentari
- Messa a punto di originali metodiche preparative e analitiche di componenti
nutrizienali, prodotti di neoformazione derivanti da processi tecnologici o di
conservazione, contaminanti ed additivi degli alimenti
- Comparti specifici (lattiero-caseario, cerealicolo)

Progetti di ricerca dei quali & stato PSR Regione Molise 2007-2013 Misura 124

responsabile negli ultimi anni “Trasferimento di innovazione nella filiera lattiero-casearia per la valorizzazione
del caciocavallo molisano e recupero di sottoprodotti di trasformazione”
Responsabili scientifici Prof. G. Panfili, Prof.ssa E. Sorrentino
PRIN 2008
“Individuazione di tecniche di food safety per soddisfare le esigenze della food
security” Responsabile Unita Prof. G. Panfili, nell’ambito del progetto
“Agricoltura e crisi alimentari. Strategie, regole e tecniche” coordinatore Prof. F.
Adornato Universita degli Studi di Macerata
Progetto POR 2000-2006 Molise
Progetto MINA “Sicurezza alimentare e innovazione tecnologica dei prodotti
caseari fieschi a pasta filata” Responsabili scientifici Prof. G. Panfili, Prof R.
Coppola (2007-2008)
Fondo per le Agevolazioni alla Ricerca FAR, Progetto con la Difta
Agroalimentare Sud. S.p.A.
“Utilizzazione di sfarinati d’orzo arricchiti in composti bioattivi per la
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Progetti di ricerca ai quali ha
coflaborato negli ultimi anni

produzione di alimenti funzionali”. Responsabile scientifico Prof. G. Panfili.
(2004-2006)

Progetti convenzioni Parco Scientifico e Tecnologico Moliseinnovazione

- “Nuovi diagrammi di macinazione del farro” (2002-2003). Responsabile
scientifico Prof. G. Panfili,

- “Estrazione dell’olio di germe di grano e dei tocoferoli, produzione di panello
di germe di grano disoleato tramite tecniche di estrazione con fluidi supercritici
(2002-2003). Responsabile scientifico Prof. G. Panfili.

- “Definizione di un nuovo diagramma di macinazione del frumento duro per
I’estrazione del germe (2002-2003). Responsabile scientifico Prof. G. Panfili.

- “Prodotti di farro™ (2002-2003). Responsabile scientifico Prof. G, Panfili.
Progetio ITIA-ENEA

- Progetto ENEA "Impiego di farine d'orzo arricchite in tococromanoli e beta-
glucani per la produzione di pane e pasta dietetici” Responsabile scientifico Prof,
G. Panfili.(1999-2001)

F.A.R. — Attivazione di distretti tecnologici nelle regioni del Mezzogiorno
2007-2012

- Innovazicne di prodotti e di processo per il miglioramento della competitivita
dell’agro-alimentare molisano — D.M. 28490. Responsabile scientifico Prof. E.
Marconi

Convenzione di ricerea con Mediterranea Biotecnologie S.r.]. 2610-2013
-Valutazione di attitudini tecnologiche di ceppi microbici di interesse industriale
forniti dall’azienda — Collocazione tassonomica di ceppi microbici di interesse
industriale forniti dall’azienda. Responsabile Prof. Emanuele Marconi
Subcontratto nelPambito del Grant Agreement n, KBBE-2008-212337 con
Istituto per i Sistemi Agricoli e Forestali del Mediterraneo (ISAFOM) —
CNR 2069-2011

-Valutazione chimico nutrizionale su campioni di Quinoa per la determinazione
di composti antinutrizionali e la valutazione delle proprieta chimico nutrizionali
e sensoriali di prodotti a base di Quinoa. Responsabile scientifico Prof.
Emanuele Marconi

Convenzione di ricerca con F. Divella SpA 2610-2011

-Influenza  delle  materie  prime e dei  frattamenti  termici
{essiccazione/pastorizzazione) sulla qualitd della pasta (fresca e secca) e studio
di innovazione di prodotto (fimctional food). Responsabile scientifico Prof. E.
Marconi

Programma Operativo Multiregionale 1994-1999. Attivita di sostegno ai
servizi di sviluppo per Pagricoltura - Misura 2 -

- 11 farro una coltura da recuperare per una agricoliura sostenibile: valorizzazione
varietale e dei prodotti trasformati per alimentazione umana. Coordinatore:
Prof. R. Cubadda. (1999-20601)

Programma POP 1994-1999 Regione Molise Misura 6.4 Ricerca scientifica e
tecnologica

- "Innovazione e trasferimento tecnologico per lo sviluppo di nuovi prodotti e
per il miglioramento delle produzioni nel comparto deli'industria di
pastificazione” (1999-2001)

Fondo per le Agevolazioni alla Ricerca FAR, Progetto con la Ditta Molini
Pizzuti S.r.l. (SA)

“Ricerca di prodotti alimentari intermedi e finiti con valenza tecnologica e
nutrizionale”. Respeonsabile scientifico Prof, E. Marconi. (2004-2007)

Fondo per le Agevolazioni alla Ricerca FAR, Progetto con la Ditta
Bellopede & Golino S,r.l,

“Innovazione tecnologica nella filiera bufalina”. Responsabile scientifico Prof,
R. Coppola. (2004-2007)

Progetti convenzioni Parco Scientifico e Teenologico Moliseinnovazione

- “Miglioramento nella conservazione dei cercali e difesa da organismi
nocivi” (2001-2002). Responsabile scientifico Prof. E. Marconi.

- “Determinazione precoce in campo della qualitd proteica dei grano” (2001-
2002). Responsabile scientifico Prof. E. Marconi.

- “Nuova fecnica di macinazione con preventiva abrasione” (2001-2002).
Responsabile scientifico Prof. E. Marconi.
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- “Definizione di uno standard di materia prima e di processo per
Pottenimento di pasta di alta qualitd” (2002-2003). Responsabile scientifico
Prof. E. Marconi.

- “Metodologia per la determinazione del danno termico nella pasta:
individuazione delle caratteristiche della materia prima e di parametri di
processo per evitare lo sviluppo di prodotti della reazione di Maillard” (2002-
2003). Responsabile scientifico Prof. E. Marconi,

“Sviluppo di paste speciali” (2002-2003). Responsabile scientifico Prof, E.
Marconi.

Programma Nazionale di Ricerca Agroalimentare Tema 3 bandito dal
MURST

- Convenzione di ricerca con la Colussi Perugia S.p.A. sul tema “Sviluppo di
nuovi prodotti da forno di elevato valore salutistico e nutrizionale”. Responsabile
scientifico: Prof. R. Cubadda.{1999-2001)

Ricerea scientifica contratti UE

- Biosensor for the assay of quality control of foods (FAIR CT96-1095).
Responsabile scientifico unitd: Prof R. Cubadda. (1996-2000)

- Spelt, a recovered crop for the future European suistainable agricolture (FAIR-
CT196-1569). (1997-2001) per il IV Programma quadro, Responsabile
scientifico: Prof R. Cubadda.

- Robust chemical sensor and biosensor for rapid on-line identification of freshly
collected milk, Contract QLRT 2000-1617 (2001-2004) per il V Programma
quadro. Responsabile scientifico Prof, E. Marconi.

Valutazioni ANVUR Abilitazione Scientifica Nazionale 2012-2013: E’ risultato sorteggiabile per la
commissione 07/F| Scienze e Tecnologie Alimentari

VQR 2004-2010: Tutti e tre i lavori presentati per la VQR sono stati valutati
come eccelienti

Indici bibliometrici Dati bibliometrici ad agosto 2015:
N. pubblicazioni: ISI-Web of Sci (WoS): 44; Scopus: 41; Google Scholar: 75

N. citazioni: [SI-Web of Sci (WoS): 1040; Scopus: 1123; Google Scholar: 1559

H-Index: 21 (IST); 22 (Scopus); 23 (Scholar).

Dichiaro sotfo la mia responsabilita che i dati sopra riportati corrispondono al vero e autorizzo il trattamento dei dati
ai sensi della legge 196/03

Campobassod3/09/2015 Pyof. Gianfranco Panfili
/LS NI




