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SAPTENZA

UNIVERSITA DI ROMA

Il Master forma esperti nella lotta ai reati

alimentari, offrendo conoscenze avanzate di

chimica degli alimenti e tecniche innovative per

garantire autenticita, tracciabilita e rilevare

. adulterazioni e contraffazioni.
Febbraio 2025
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I (FORMULA WEEK END)
venerdi 9:00 - 13:00 / 14:00 - 18:00
sabato 9:00 - 13:00
. Giugno 2025
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Il costo del Master & di € 3.200,00

da versare in due rate dello stesso importo.
SCONTO SPECIALE

- CARTA DOCENTE;

- Sconto 10 9% primi sei tecnologi in graduatoria

(Lazio-Campania);

- Personale CUFA

- Progetto PA 110 e lode (€ 2.870,00)

Requisiti d’accesso (anche equivalenti)

LM-54; LM-13; LM-86; LM-6; LM-69; LM-73; LM-7; LM-71;
LM-70; LM-8; LM-73; SECS/P13; LM-9; LM-61; LMG-01,
LS-22 e simili; LM-11; LM-GASTR; LM-6.

DIRETTORE MASTER:

MODULO CFU
Molecole Organiche negli Alimenti 2
Metodi di produzione e trasformazione degli alimenti 2
Il packaging alimentare 1
Qualita microbiologica e igiene degli alimenti 2
Degradazione ossidativa di alimenti 1
Rischio chimico associato all'impiego di sostanze pericolose 1
nei processi di produzione e/o sofisticazione degli alimenti

La prova scientifica nel processo penale 1
La tracciabilita molecolare 7
Tecniche biomolecolari d’analisi 1
Metodi speditivi per il controllo su strada delle derrate 1
alimentari

Metodi Statistici Multivariati per la caratterizzazione degli 2
alimenti

Le produzioni agroalimentari ad indicazione geografica 2
La filiera vitivinicola e della birra 2
Il settore lattiero caseario 2
Il settore oleario 2
Il settore ittico e delle carni 2
Filiera del miele e dei prodotti dell’apiario 1
Filiera della pasta e dei prodotti cerealicoli 2
La filiera del caffe 1
La filiera ortofrutticola, delle conserve vegetali e dei succhi di 1
frutta

La regolazione giuridica della sicurezza Agroalimentare e la 2
repressione delle frodi

Tirocinio/Stage 10
Altre attivita (seminari, convegni, lavori di gruppo, visite 2
presso enti pubblici e/o privati)

Prova finale 10

Prof.ssa Alessandra Gentili, alessandra.gentili@uniromal.it - master.tecnichealimentari@uniromal.it




