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Assegno di ricerca
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Abilitazione all'esercizio della professione di farmacista

Abilitazione professionale

Novembre 2018 - Dicembre

2021

DIPARTIMENTO DI CHIMICA E TECNOLOGIE DEL FARMACO, UNIVERSITA’ “LA
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Il sottoscritto & in grado di utilizzare i diversi applicativi dei pacchetti Microsoft Office -
OpenOffice, in particolar modo Power Point, Word ed Excel. Programmi di accesso alla rete
quali Internet Explorer e Google Chrome, provider di posta elettronica come Gmail, programmi
di grafica come Adobe Photoshop, Paint Shop, programmi di condivisione file come Adobe
Acrobat, programmi di chemical drawing tipo Chem Draw , vari database in ambito chimico e
biochimico quali Reaxys, Scifinder.

Nel corso degli studi il Dott. Francesco Cairone ha acquisito diverse competenze nell’ambito della
chimica analitica, della chimica organica e della chimica degli alimenti, utilizzando
quotidianamente diversi strumenti di laboratorio quali: spettrofotometro UV Perkin Elmer,
spettrometro NMR Bruker 400 MHertz, HPLC Perkin Elmer, GC/MS, Colorimetro CieLab (X-Rite
500), liofilizzatore (Lio-P5 4K Edwards), rotavapor, TLC, FT-IR, estrazione con CO2 supercritica,
estrazione “Microonde”, preparazione e allestimento di colonne cromatografiche, sintesi organica.
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