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INFORMAZIONI PERSONALI Emily Schifano 
 

 
 

ESPERIENZA 
PROFESSIONALE   

 

 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
  

 

 

COMPETENZE PERSONALI 
  

 

 
 

 (01/05/2024 – 14/10/2025) Assegnista di ricerca 
Sapienza Università di Roma - Dip. Chimica 
Valutazione dell’esposizione ad agenti chimici in sistemi modello 
 

(01/05/2022-30/04/2024) Assegnista di ricerca 
Sapienza Università di Roma - Dip. Biologia e Biotecnologie 
Caratterizzazione di molecole bioattive nel sistema modello Caenorhabditis elegans  
 

(01/05/2021-30/04/2022) Assegnista di ricerca 
Sapienza Università di Roma - Dip. Biologia e Biotecnologie 

 Caratterizzazione di estratti vegetali nel sistema modello Caenorhabditis elegans 

 
(15/04/2020 – 14/02/2021) Borsista 

Centro di Ricerca Alimenti e Nutrizione CREA-NUT-Roma 
Collezione e analisi dei dati disponibili sui microbiomi associati agli alimenti  
 

(01/11/2019 – 31/11/2019) Borsista 
Sapienza Università di Roma - Dip. Biologia e Biotecnologie 
Isolamento e caratterizzazione di microrganismi responsabili del biodegrado 
 

(01/10/2015 - 30/09/2016) Assegnista di ricerca 
Università di Palermo- Dip. Chimica e Fisica 

 Valutazione delle proprietà antimicrobiche dei nanomateriali a base di carbonio nell'ambito del 
biodeterioramento di beni culturali 

(01/11/2016 – 31/10/2019) Dottorato – Biologia Cellulare e dello Sviluppo (XXXII ciclo)  

Sapienza Università di Roma - Dip. Biologia e Biotecnologie 
Ruolo della glicosilazione nell'interazione ospite-patogeno nel sistema modello Caenorhabditis elegans 
 

2015 Abilitazione alla professione di Biologo 
 

 

16/12/2014 Laurea magistrale in Biologia e Tecnologie Cellulari - votazione 110/110 e lode  

Sapienza Università di Roma - Dip. Biologia e Biotecnologie 
Studio dell'impatto di batteri lattici isolati dalla Mozzarella di Bufala Campana DOP sul sistema modello 
Caenorhabditis elegans 
 

11/12/2012 Laurea triennale in Scienze Biologiche - votazione 107/110  

Sapienza Università di Roma - Dip. Biologia e Biotecnologie 
Ruolo delle integrine nell'angiogenesi tumorale 

Lingua madre italiano 

Competenze professionali Biologia cellulare e microbiologia: Preparazione di campioni, terreni e soluzioni in sterilità, capacità di 
lavoro sotto cappa a flusso laminare; colture batteriche e fungine. Isolamento e caratterizzazione di 
isolati batterici da matrici alimentari. Test di probioticità in vitro e in vivo: resistenza a lisozima, pH 
acido, sali biliari, suscettibilità agli antibiotici e attività antagonistica verso patogeni. Isolamento di 
microorganismi da beni culturali, caratterizzazione e analisi microbiologiche. Conte batteriche, analisi 
di biofilm, tecniche di colorazione cellulare, analisi delle proprietà antimicrobiche di nanomateriali a 
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ULTERIORI INFORMAZIONI 
  

 

base di carbonio, fermentazioni su scala ridotta. Utilizzo del sistema modello in vivo C. elegans per 
valutare: la capacità di colonizzazione da parte di microorganismi; la risposta allo stress ossidativo; 
nanotossicologia. Uso del nematode come modello di obesità, per l’analisi di effetti causati da 
metaboliti prodotti dal microbiota intestinale umano. Utilizzo di spettrofotometro, microscopio ottico e 
stereomicroscopio, lettore di micropiastre a fluorescenza. 
Biologia molecolare: PCR, RT-PCR, Nanodrop, preparazione di E. coli competenti e clonaggi, 
elettroforesi su gel, estrazione di DNA, RNA e proteine da batteri, funghi e C. elegans, saggi di attività 
enzimatica, RNA interference. 
Tecniche biochimiche: HPLC, cromatografia ad adsorbimento, NMR, determinazione quantitativa di 
proteine (Saggio di Bradford). 

Imaging: uso di microscopia a fluorescenza e microscopio ApoTome, acquisizione di immagini 
mediante telecamera ed elaborazione di immagini al computer.  

 

 Competenze informatiche 

 
Ottima padronanza degli strumenti Microsoft Office (Word, Excel, PowerPoint); Graphpad Prism, 
ImageJ, Photoshop. Utilizzo di banche dati bibliografiche e databases: Nucleic Acids Research, NCBI, 
EBI, UniProt, PDB, GO, Pymol, BLAST. Ottimo utilizzo di internet come mezzo di lavoro e ricerca. 

Pubblicazioni  
1. In Vitro and In Vivo Antioxidant and Immune Stimulation Activity of Wheat Product Extracts. Mengoni, B., 

Armeli, F., Schifano, E., Prencipe, S. A., Pompa, L., Sciubba, F., Brasili, E., Giampaoli, O., Mura, F., 
Reverberi, M., Beccaccioli, M., Pinto, A., De Giusti, M., Uccelletti, D., Businaro, R., Vinci, G. 
(2025). Nutrients, 17(2), 302. https://doi.org/10.3390/nu17020302. 

2. Bioactive molecules in wheat “Senatore Cappelli" food chain: extraction, analysis, processing, and 
beneficial properties. Armeli, F., Beccaccioli, M., Prencipe, S. A., Schifano, E. (co-first author), Tufi, D., 
Brasili, E., Cottarelli, A., Giampaoli, O., Mengoni, B., Miccheli, A., Pinto, A., Sciubba, F., Uccelletti, D., 
Businaro, R., Vinci, G., Reverberi, M., De Giusti, M. (2025). Food and Chemical Toxicology, 201, 1-14. 
https://doi.org/10.1016/j.fct.2025.115475. 

3. Lipotoxicity of palmitic acid is associated with DGAT1 downregulation and abolished by PPARα activation 
in liver cells. Moliterni, C., Vari, F., Schifano, E., Tacconi, S., Stanca, E., Friuli, M., Longo, S., Conte, M., 
Salvioli, S., Gnocchi, D., Mazzoca, A., Uccelletti., Vergara, D., Dini, L., Giudetti, A. M. (2024). Journal of 
Lipid Research, 65(12), 100692. https://doi.org/10.1016/j.jlr.2024.100692. 

4. Ozone-loaded bacterial cellulose hydrogel: a sustainable antimicrobial solution for stone cleaning. 
Sonaglia, E., Schifano, E. (co-first author), Augello, S., Sharbaf, M., Marra, F., Montanari, A., Dini, L., 
Sarto, M.S., Uccelletti, D., Santarelli, M. L. (2024). Cellulose, 31(16), 9847-9864. 
https://doi.org/10.1007/s10570-024-06197-w.  

5. The antifungal potential of ozonated extra-virgin olive oil against Candida albicans: Mechanisms and 
efficacy. Augello, S., Cameli, V., Montanari, A., Tacconi, S., Uccelletti, D., Dini, L., & Schifano, E. 
(2024). Biomolecules, 14(11), 1472. https://doi.org/10.3390/biom14111472. 

6. Bacterial Nanocellulose Hydrogel for the Green Cleaning of Copper Stains from Marble. Sonaglia, E., 
Schifano, E., Sharbaf, M., Uccelletti, D., Felici, A. C., & Santarelli, M. L. (2024). Gels, 10(2), 150. 
https://doi.org/10.3390/gels10020150. 

7. In Vitro Probiotic Properties and In Vivo Anti-Ageing Effects of Lactoplantibacillus plantarum PFA2018AU 
Strain Isolated from Carrots on Caenorhabditis elegans. Pompa, L., Montanari, A., Tomassini, A., Bianchi, 
M. M., Aureli, W., Miccheli, A., Uccelletti, D. & Schifano, E. (2023). Microorganisms, 11(4), 1087. 
https://doi.org/10.3390/microorganisms11041087. 

8. Upscaling of Electrospinning technology and the application of functionalized PVDF-HFP@ TiO2 
electrospun nanofibers for the rapid photocatalytic deactivation of bacteria on advanced face masks. 
Cimini, A., Borgioni, A., Passarini, E., Mancini, C., Proietti, A., Buccini, L., Stornelli, E., Schifano, E., 
Dinarelli, S., Mura, F., Sergi, C., Bavasso, I., Cortese B., Passeri, D., Imperi, E., Rinaldi, T., Picano, A., 
Rossi, M. (2023). Polymers, 15(23), 4586 https://doi.org/10.3390/polym15234586. 

9. ZnO nanorods create a hypoxic state with induction of HIF-1 and EPAS1, autophagy, and mitophagy in 
cancer and non-cancer cells. Aventaggiato, M., Preziosi, A., Cheraghi Bidsorkhi, H., Schifano, E., Vespa, 
S., Mardente, S., Zicari, A., Uccelletti, D., Mancini, P., Lotti L.V., Sarto, M.S., Tafani, M. (2023). 
International Journal of Molecular Sciences, 24(8), 6971. https://doi.org/10.3390/ijms24086971.  

10. In Vitro Probiotic Properties and In Vivo Anti-Ageing Effects of Lactoplantibacillus plantarum PFA2018AU 
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https://doi.org/10.3390/microorganisms11041087 

11. Plasma-Etched Vertically Aligned CNTs with Enhanced Antibacterial Power. Schifano, E., Cavoto, G., 
Pandolfi, F., Pettinari, G., Apponi, A., Ruocco, A., Uccelletti, D., Rago, I. (2023). Nanomaterials, 13(6), 
1081. https://doi.org/10.3390/nano13061081. 

12. Evaluation of the irradiation treatment effects on ancient parchment samples. Vadrucci, M., Cicero, C., 
Mazzuca, C., Severini, L., Uccelletti, D., Schifano, E., Mercuri, F., Zammit, U., Orazi, N., D’Amico, F., 
Parisse, P. (2023). Heritage, 6(2), 1308-1324. https://doi.org/10.3390/heritage6020072.  

13. Silencing of the mitochondrial ribosomal protein L-24 gene activates the oxidative stress response in 
Caenorhabditis elegans. Ficociello, G., Schifano, E. (co-first author), Di Nottia, M., Torraco, A., 
Carrozzo, R., Uccelletti, D., & Montanari, A. (2023). Biochimica et Biophysica Acta (BBA)-General 
Subjects, 1867(1), 130255. https://doi.org/10.1016/j.bbagen.2022.130255 
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La sottoscritta dichiara di essere consapevole che il presente curriculum vitae sarà pubblicato sul sito istituzionale dell’Ateneo, nella Sezione “Amministrazione 
trasparente”, nelle modalità e per la durata prevista dal d.lgs. n. 33/2013, art. 15. 
 
Data           f.to Emily Schifano 
15/10/2025 
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Dati personali Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei dati personali”. 
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